
DE BRON MENU WEEK 47 VAN 16/11 TOT20/11

MAANDAG DINSDAG WOENSDAG DONDERDAG VRIJDAG
S
O
E
P Groentenbouillonsoep Paprikasoep Pastinaaksoep Tomatensoep

E
IW

IT
 1

Krokante kipfilet Gehaktballetjes

(Varken/rund)

Visburger

Ge Ta Ta Ta

S
A
U
S

 1 Luikse saus Tomatensaus Ham en kaassaus Hollandaise

Ta Ta Ta Ta

G
R
O
E
N
T
E
N

 1

Bloemkool met fijne

kruiden

Gemengde salade Gemengde salade Gestoofde spinazie

Z
E
T
M
E
E
L
 1 Aardappelen met

kruiden en sjalot

Frieten Macaroni Gebakken

aardappelen

Ta

V
E
G
E
T
A
R
IS
C
H

Harira Vegetarische

balletjes

Mac and Cheese Vegetarische gyros

Ge Ta Ha Ge Ta

G
R
O
E
N
T
E
N

 2 Ratatouille Couscousgroenten



Z
E
T
M
E
E
L
 2 Tarwe Couscous

(griesmeel)

Ta Ta

W
E
R
E
L
D
S
A
L
A
D
E

Thaise salade met

paksoi

Caribische

komkommer

ananassalade

Ta Ca

D
U
U
R
Z
A
M
E

S
A
L
A
D
E

Rapensalade met

rozijnen

Champignonsalade

Z
E
T
M
E
E
L
S
A
L
A
D
E

Wilde rijstsalade met

nootjes

Pastasalade

(saladbar)

Pe Ta

K
O
U
D
E

 S
C
H
O
T
E
L

Wrap surimi, bosui

en honing-

mosterdsaus

Pastasalade met ham

en thousand island

dressing

Tomaten en

mozzarella

Slaatje kip

aardappelen, ananas,

groenten, fruit

Ta Ta

V
IE
R

-U
U
R
T
J
E

boterham

choco/confituur/smeerkaas

croissant met

chocolade

fruitsalade



Legende

Vlees,

slachtafval,

vet,

gelatine,

enz.

Gevogelte Runderen Suidae Vis Schaaldier Melk Lactose Eieren Sulfieten Gluten Noten Selderij Mosterd Sesamzaad Soja

Ha=Haver Ta=Tarwe Ge=Gerst Ca=Cashewnoten Pe=Pecannoten

Onze gerechten worden bereid in een omgeving waar kruisbesmetting mogelijk is.


