
DE BRON MENU WEEK 40 VAN 28/9 TOT2/10

MAANDAG DINSDAG WOENSDAG DONDERDAG VRIJDAG
S
O
E
P

Bloemkoolsoep Courgettesoep Knolseldersoep Tomatensoep met

tuinkruiden

E
IW

IT
 1 Boomstammetje Krokante kipfilet Visnuggets

Ta Ge Ta Ta

S
A
U
S

 1

Demi-glacesaus Luikse saus Bolognaisesaus Curry-

bieslookmayonaise

Ta Ta Ta

G
R
O
E
N
T
E
N

 1

Prinsessenbonen Gemengde salade Gemengde salade

Z
E
T
M
E
E
L
 1

Natuuraardappelen Frieten Penne Spinaziepuree

Ta

V
E
G
E
T
A
R
IS
C
H

Gebakken

aardappelsoorten

met honing

rozemarijnen

geitenkaas

SCO_Vegetarische

krokante kipfilet

Vegetarische

bolognese

Waterzooi met

quornblokjes en

juliennegroenten

Wa Ge Ta Ge Ta



G
R
O
E
N
T
E
N

 2 Oventomaat

Z
E
T
M
E
E
L
 2 Groentenrijst Couscous met

rozemarijn

Ta

W
E
R
E
L
D
S
A
L
A
D
E

Weense salade

D
U
U
R
Z
A
M
E

S
A
L
A
D
E

Rode koolsalade met

appel en munt

Herfstsalade Knolseldersalade

met peer en noten

Pe Wa Wa

Z
E
T
M
E
E
L
S
A
L
A
D
E

Couscous met

pastinaak

Zweedse

aardappelsalade

Pastasalade met

paprika

Ta Ta

K
O
U
D
E

 S
C
H
O
T
E
L

Wrap surimi, bosui

en honing-

mosterdsaus

assiette boulette Salade van pompoen

en geroosterde kip

Slaatje tonijn,

aardappelen, perzik,

groenten, fruit

Ta Ta



V
IE
R

-U
U
R
T
J
E

Sandwich met ham

en kaas

croissant met

frangipanne

brusselse wafel

Ta

Legende

Vlees,

slachtafval,

vet,

gelatine,

enz.

Gevogelte Suidae Vis Schaaldier Melk Lactose Eieren Sulfieten Gluten Noten Selderij Mosterd Sesamzaad Soja

Ta=Tarwe Ge=Gerst Pe=Pecannoten Wa=Walnoten

Onze gerechten worden bereid in een omgeving waar kruisbesmetting mogelijk is.


